Cserépfalui Napkdziotthonos Ovoda és Konyha

Repeta Win

ﬁl.‘l’.l.(7—10)— a 2021.08.30 ~2021.09.03 EL Szoftver °
SZERDA CSUTORTOK PENTEK
Kenomajas(2-8-10) Parizer(2-8-10) Rama-vitaminos(2)
Paprika tv Rama-vitaminos(2) Kalacs(1-2-3)
Kenyér(1-8) Paprika pritamin Kakad(2)
Tej(2) Kenyér-teljes kicriésii(1-8)
Tea
Allergének Allergének Allergének Allergének Allergének
TEJ(2)GLUTEN(1)SZOJA(8)MUSTAR(| TEJ(2)GLUTEN (1)SZOJA(8)MUSTAR TEJ(2)GLUTEN(1)TOJAS(3)
10) 10)
Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk|Kcal F Zs Sz S6 T.zs CuklKcal F Zs Sz 8S6 T.zs Cuk
303 14 10 35 1,5 2 0Of 330 913 40 1,1 1 15/ 404 12 12 56 0,6 3 28
Zoldborséleves-zoldséges(1-3- Magyaros Gyiimoélicsleves(1-2)
2-4-10) karaldbéleves(1-2-3-4-10) Bdcskai rizseshiis
Bolognai spagetti(1-3) Csoben siilt csirkemell(2) Csemege uborka
Alma Petrezselymes burgonya
Allergének Allergének Allergének Allergének Allergének
TEJ(2)GLUTEN(1)TOJAS(3)ZELLER(4 | TEJ(2)GLUTEN (1)TOJAS(3)ZELLER(4 TEJ(2)GLUTEN(1)
YMUSTAR(10) YMUSTAR(10)
Kcal F Zs Sz S6 T.zs CuklKcal F Zs Sz S6 T.zs CukKcal F Zs Sz S6 T.zs Cuj
733 30 25 90 2,5 3 Of 607 47 23 43 1,8 4 g 559 21 20 71 2,0 4 3
Vajkrém(2) GQyiimolcssalata Halpastétom (6)
Uuborka friss Paradicsom
Kenyér-teljes kicriésii(1-8) Kenyér-teljes kicriésii(1-8)
Allergének Allergének Allergének Allergének Allergének
TEJ(2)GLUTEN (1)SZOJA(8) GLUTEN (1)HAL(6)SZOJA(8)
Kcal F Zs Sz S6 T.zs CukilKcal F Zs Sz Sé T.zs CuJKcal F 2Zs Sz S6 T.zs Cu]
181 6 7 23 0,8 3 Of 156 2 1 36 0,1 O 170 9 4 24 0,6 1

Eteleink az

A nyersanyagelldtdstdl fiiggden az étlap vdltozhat , melyért elnézést kériink !

* T.Zs = Telitett zsirsav

dsszetevéként jelzett allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak tovabbi allergéneket !

* jeldlt étel édesitdt tartalmaz



